Mousse de Chocolate com Cafeé

Facil 20min 6 pessoas

2

“ Compativel: Cookii 2

Atencao: as receitas Cookii 1 ndao podem ser feitas na Cookii
2 e vice-versa.

Ingredientes

MOUSSE
chocolate para

200 g culindria, partido em
pedagos

5 0Vos

100 g manteiga

3 gotas de sumo de limao

1 chév. de café, pronto a

pequena  beber

1 pitada sal

Preparacao

Mousse

Insira no copo da cookii a borboleta. e junte as claras, as gotas de
limdo e a pitadinha de sal. Bata 5 minutos na velocidade 3. De
seguida programar 30 segundos na velocidade 3, e adicione 3 c. de
sopa de acUcar, através da tampa. Retire e reserve.



Retire a borboleta. Cologue agora no copo as gemas, o café, a
manteiga e o restante agucar e cozinhe 5 minutos a 80°C na
velocidade 4. Adicione o chocolate, aguarde 1 minuto para que
amoleca e triture depois por 15 segundos na velocidade 5. Retire e
envolva suavemente, com a ajuda de um fouet/ vara de arames com
as claras reservadas. Leve ao frigorifico até ao momento de servir.

Sugestao:






